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IHHOJIOXKEHHUE
0 OpaKkepaKHOM KOMUCCHM

B I'BOY Jununen c. XpsieBKa



1. OO0ume nmoJioKeHUs

1.1.  ITlonoxenue pa3paboTaHO B COOTBETCTBUH

¢ @enepanbabiM 3aKk0HOM Ne 273-D3 ot 29.12.2012 «O6 obpazoBanuu B Poccuiickoit deneparum»
¢ u3MeHeHusIMu oT 8 nexadps 2020 roxa,

CaHWUTAPHO-IIHUIEMHUOJIOTHYeCKUMH TIpaBuiiaMu U Hopmamu CanlluH 2.3/2.4.3590-20 "CanurtapHo-
AMUJIEMHOJIOTHYECKHE TPeOOBAaHMS K OpraHU3alliy OOIECTBEHHOTO MUTaHUs HaceJIeHus",
[TocTaHOBIEHNHEM TJIaBHOTO TOCYAApCTBEHHOTO caHUTapHOro Bpada PD ot 28 centsops 2020 rona
N 28 «O6 yrBepxaeHuu canutapHbix npaBui CII 2.4.3648-20 «CaHUTapHO-3TTUAEMHUOIOTHYESCKUE
TpeOOBaHUS K OpraHu3alusM BOCHUTaHUS M OOy4YeHHUs, OTIbIXa M O3J0POBJICHHUS JAeTed u
MOJIOJICKH»,

O®enepanbHbM 3akoHOM Ne 29-D3 ot 2 sHBaps 2000 r «O kauecTBe M 0€30MACHOCTH MUIICBBIX
MPOAYKTOB» ¢ u3MeHeHusiMu Ha 13 urons 2020 rona,

VYcraBom ['BOY muueii ¢. XpsnieBka u ApyruMyu HOPMaTUBHBIMM IIPaBOBBIMU akTaMu Poccuiickoi
®denepannu, perIaMEeHTUPYIOILIUMHU JIEeATETbHOCTh OpraHu3aIui, OCYILIECTBISOIINX
00pa30BaTeNbHYIO 1EITEIbHOCTD.

1.2. Hacrosmee Ilonoxenune o OpakepaXHOH KOMHCCHM OIpeNeNseT Leib, 3aJaud U (QyHKIHH
OpakepaXHON KOMHMCCHH, PErJIaMEHTHPYET €€ AesITeIbHOCTh, YCTaHABIMBAET IIpaBa U 00s3aHHOCTH,
a TaK)K€ OTBETCTBEHHOCTH €€ YJICHOB.

1.3. Bpakepa:knasi komuccusi (magee — KOMHUCCHSI) — KOMHUCCHSI OOIIECTBEHHOTO KOHTPOJIS
YUpEXJIEHUS, CO3JJaHHasl B 1IEJIAX OCYLIECTBIEHUsI KaUECTBEHHOIO M CUCTEMAaTHYECKOTO KOHTPOJIS
OpraHM3alMy TUTaHUsS JeTel, KOHTPOJS KauecTBa JOCTaBISIEMBIX IPOIYKTOB U COOIOJACHUS
CaHUTAPHO-TUTMEHNYECKUX TpeOOBAaHUH MPU MPUTOTOBICHUU U pa3iaye MUILH.

1.4. BpakepakHasi KOMHUCCHsI B CBOEH JIEATEIHHOCTH PYKOBOJCTBYETCSI COOPHHKAMH pPELEnTyp,
TeXHoJorn4yeckumMu kapramu, ['OCTamu.

1.5. B 3agaun OpakepaxHOM KOMUCCUU BXOJIUT:

— KOHTPOJIb U KAYECTBO MPUTOTOBIICHUS OJIIO]T;

— KOHTPOJIb 32 KaY€CTBOM JOCTaBIIIEMBIX ITPOJIYKTOB MUTAHNUS,

— KOHTpPOJb 3a COOJIIOIGHWEM CaHUTAPHO-TUTHEHWYECKUX TpeOOBaHUN NpU HPUTOTOBICHUHM U
pazzaye nuim

1.6. CocraB Opakepa)XHOW KOMHUCCHU, CPOKH €€ TIOJTHOMOYHH YTBEPXKIAIOTCS IPUKA30M
pykoBogutens ['BOY nwmmeit c. XpsmeBka Ha Hadano ydeOHoro roaa. Cpok TOTHOMOYHIA
KOMUCCHHU-1TO.

1.7. bpakepaxHasi KOMUCCHSI COCTOUT U3 HE MEHee 3 YeloBeK. B cocTaB KOMUCCHU MOTYT BXOJIUTD:

— MpeACTaBUTENb aAMUHHUCTpAMK: pyKoBoauTenb ' BOY nuuelt ¢. XpsiiieBka Win ero 3aMecTUTEINb



(mpencenaresib KOMUCCHH);

— YUUTEIb;

- YJIEHBI POJUTEIBCKOTO KOMUTETA.

B HeoOXoaumbIx ciydasx B COCTaB OpakepakHOW KOMHCCHUU MOTYT OBITh BKJIIOUYEHBI Jpyrue
pabotauku I'BOY nuueit c. XpsiieBka, MpUTIIAIeHHbBIE CIIEIUATHUCTHI.

1.8. bpakepaxknas xkomuccus paboTaeT B TECHOM KOHTaKTe€ C aIMUHHUCTpaIUeH, MPOoQCOI3HBIM
KOMUTETOM

1.9. Usiens! OpakepaxxHON KOMUCCHH pabOTaloOT HAa JOOPOBOIBHOM OCHOBE.

2. PyHKuMHU OpaKkepaKHOM KOMUCCUH
2.1. bpakepakHast KOMUCCHSI OCYLIECTBIISIET KOHTPOJIb 32 KaU€CTBOM I'OTOBOM MPOIYKIIUU, KOTOPBINA
MIPOBOJIUTCSA OPTraHOJIENTHYECKUM METOJIOM.
2.2. Bpimaua T1OTOBOM TPOJYKIIMK TPOBOAMTCS TOJBKO TIOCIE CHSATHS TPOOBI W 3aliCH B
OpakepaXHOM KypHaJie pe3yJbTaTOB OLIEHKHU FOTOBBIX OJIION U pa3peleHus ux K Beigaue. [Ipu atom
B JKypHaje HeoOXOIWMO OTMEYaTh pe3yabTaT MPOOBI Kaxaoro Oirofa, a HE palroHa B IEJIOM,
oOpaimass BHUMaHHE Ha TaKWe IOKa3aTelld, KaK BHEIIHWA BUJ, I[BET, 3alax, KOHCHCTCHIIUS,
JKECTKOCTh, COUHOCTH U JP.
2.3. Jluma, mpoBOISALINE OPTraHOJICITUYECKYIO OICHKY MHIIM JIOJDKHBI OBITh O3HAKOMIIEHBI C
METOJMKON MPOBEJICHUS JAHHOTO aHalK3a, MOJTBEPXKACHHUE JIONMyCKa T'OTOBOM MHHUIIM K pas3jaue
3apuKCUpOBATH CBOEH MOANHUCKHIO B OpaKepaXHOM KypHaJe.
2.4. bpakepakHasi KOMUCCHSI CO3/Ia€TCs IPUKA30M JUPEKTOPA IKOJIbI HE MO3HEE, YEM 3a 5 THEH 10
OTKPBITHS JIarepsi JHEBHOT'O MPeObIBaHMUSI.
2.5. bBpakepaxxHas KOMHCCHs OCYIIECTBISET KOHTPOIb 3a J0OpPOKAUYECTBEHHOCTHIO TOTOBOM
MPOJIYKLIUU, KOTOPBIA MTPOBOJIUTCS OPTraHOJIENITHYECKUM METOJI0M
2.6. Bpimaua roTOBOM MPOIYKIIMA TPOWU3ZBOAMUTCS TOJBKO TIOCIE CHSATHS TPOOBI M 3aliCH B
OpakepaXHOM >KypHaje pe3yJIbTaTOB OLIEHKH TOTOBBIX OJIIOJI U pa3pelieHus X K Bblaaue, ooparias
BHMMaHUE Ha TaKWe IMOKa3aTelu, KaK BHENIHUN BHJ, IBET, 3alaxX, KOHCUCTEHIHUS, >KECTKOCTD,
COYHOCTb U Jp.
2.7.JIuna, mpoBOAAIIME OPraHOJIENTHYECKYI0 OIEHKY MHINU JOKHBI OBITh O3HAKOMJIEHBI C

METOJMKOH TIPOBEICHUSI TAHHOTO aHaJIn3a.

3. Meroanka opraHo/JIenTHYECKON OLeHKH MUIIH.
3.1. Opra”ojienTU4ecKyro OLEHKY HAUMHAIOT C BHEITHETO0 OCMOTpa 00pa3noB nuiy. OCMOTp JTydine
MPOBOJUTH MPU THEBHOM cBeTe. OCMOTPOM ONPEAEIISIIOT BHEUTHUA BUJ TTUIIH, €€ 1IBET.
3.2. OnpenensieTcs 3anmax MUITE. 3amax ONpeAesIeTCs] IPH 3aTaCHHOM JbIXaHuu. [Ijisi 0003HavYeHMs

3amaxa MOJIb3YIOTCS JMUTETaMH: YHCTBIA, CBEXKHM, apOMAaTHbIA, NPSHBIA, MOJOYHOKHUCIIBINH,



THWIOCTHBIN, KOPMOBOH, O0OTHBIN, UIUCThIN. Criennduyeckuit 3amax 0003HaYaeTcs: CeNeOUHbBIN,
YECHOYHBIN, MSITHBIN, BAHWJIbHBIHN, He()TEPOIYKTOB U T.1I.

3.3. Bkyc numim, Kak v 3amnax, cJie1yeT YCTaHaBIMBATh MIPU XapaKTEPHOU JJIsl HEE TeMIleparype.

3.4. Ilpu cHATHM TIpOOBI HEOOXOAMMO BBITIONHITH HEKOTOPHIE TpaBUIA MPEIOCTOPOKHOCTU: W3
CBIPBIX MPOJYKTOB MPOOYIOTCS TOJIBKO T€, KOTOPhIE IPUMEHSIOTCS B CHIPOM BHJIE; BKycoBasi mpo0da
HE TIPOBOJMTCSA B cliydyae OOHapyXeHHS NMPU3HAKOB PA3JIOKECHUS B BUJE HEMPHUSATHOTO 3araxa, a

TaKXe B CJIydae MOAO03PEHUS, YTO JAHHBIM MPOAYKT ObLT MPUYUHON MUIEBOTO OTPABICHHUS.

4. OpraHoJsienTH4ecKasi OLEHKA MePBbIX 0O/,
4.1. [l OpraHoJIenTUYECKOro UCCeI0BaHus MepBOe OO0 TIIATEIHHO NEPEMENINBACTCS B KOTJIE U
Oepercss B HEOOJBIIOM KOJIMYECTBE Ha Tapeiky. OTMedaroT BHEIIHUHN BHJ M LIBET, 10 KOTOPOMY
MO’KHO CYAHUTHb O COOJIOJCHUM TE€XHOJOTHH €ro mpurotosieHus. Cienyer obpamiatb BHUMAaHUE Ha
KayecTBO 00pabOTKU ChHIPhS: TIIATEIbHOCTh OYMCTKH OBOIIEH, HAIMYUE TOCTOPOHHHUX MpUMEced U
3arpsI3HEHHOCTH.
4.2. IIpu oreHKe BHEIIHETro BHJa CYNOB U OOpIIei mpoBepstoT GopMy Hape3Ku OBOILEH M IPYTUX
KOMIIOHEHTOB, COXpaHEHHE €€ B MpoIlecce BapKH (HE TOJKHO ObITh MOMATHIX, YTPATUBIINX QOpMY,
Y CHJIBHO pa3BapeHHBIX OBOIMICH U APYTUX MPOJYKTOB).
4.3. [Ipu opraHoNenTHYECKON OIleHKe 0OpaIaloT BHUMAaHKUE Ha MPO3PAYHOCTh CYNOB M OYIIbOHOB,
0CcOOEHHO M3rOTaBIMBAaEMBIX M3 Msca U pbeIObl. HemoOpokauecTBEHHOE MCO U pbi0a JAlOT MyTHBIE
OyJIbOHBI, KaIlJId JKUpa UMEIOT MEJKOAMCIEPCHBIM BUJ U Ha MOBEPXHOCTU HE OOPa3yIOT >KUPHBIX
SHTAPHBIX MJICHOK.
4.4. IIpu mpoBepke mope 00pa3HBIX CYHOB MPOOY CIMBAIOT TOHKOM CTPYHWKOH U3 JIOKKU B Tapeliky,
OTMEYasi TYCTOTY, OJHOPOJHOCTh KOHCHUCTEHIMM, Hajluuue He mporépThix yactul. Cyn Imrope
JOJI’KEeH OBITh OJTHOPOAHBIM 1O BCelt Macce, 6e3 OTciIanuBaHUs KUIKOCTH Ha €ro OBEPXHOCTH.
4.5. I1pu onpeneneHnu BKyca U 3amaxa OTMEUaroT, 00J1aaeT Jiu OJ110/10 TPUCYIIIUM €My BKYCOM, HET
JM TTIOCTOPOHHETO NMPHUBKYyCa M 3araxa, HaJM4usl TOpedr, HeCBOMCTBEHHON CBEKENPUTOTOBICHHOMY
OJI0Ty KMCIOTHOCTH, HEOCOJIEHHOCTH, Nepecosa. Y 3alpaBOYHBIX M MPO3pPAyHBIX CYIIOB BHaYale
poOYIOT KHUIAKYIO YacTh, oOpalas BHUMaHUe Ha apoMaT U BKyc. Eciu mepBoe 0111010 3ampaBisercs
CMETaHOH, TO BHaUaje ero mpoOyroT 6€3 CMeTaHBbI.
4.6. He pazpemarorcs 050a ¢ MPUBKYCOM CHIPOM M MOATOpPENOi MYKH, ¢ HEIOBAapEHHBIMH HIIH
CHJIPHO TIE€PEeBApPEHHBIMU NPOAYKTAMH, KOMKAMH 3aBapHUBIICHCS MYKH, PE3KOH KHCIOTHOCTHIO,

TIEPECOIIOM JIp.

5. OpranoJsienTu4yecKkasi OLEHKA BTOPBIX 01101,
5.1. B 6mroiax, OTIyCKaeMbIX ¢ TAPHUPOM U COYCOM, BCE COCTaBHBIC YaCTH OIEHUBAIOTCS OTACIHHO.

OreHka COycHBIX Orof (TYJISII, pary) aaercs oomasl.



5.2. Msco OTULBI JOJDKHO OBITH MSITKHM, COYHBIM U JIETKO OTAEIISATHCS OT KOCTEM.

5.3. Ilpu HanmMuuM KPYNSHBIX, MYYHBIX WJIM OBOIIHBIX TapHUPOB TMPOBEPSIOT TaAKKE MX
KOHCHUCTEHIIMIO. B pacceimuaThix Kamiax XOpouo HaOyXIlMe 3epHa JOJKHBI OTAENATHCA APYr OT
apyra. Pacnpenensss kamy TOHKMM CJIOE€M Ha Tapeike, NPOBEPSAIOT IPUCYTCTBUE B HEH
HEOOpYIIECHHBIX 3€PeH, MMOCTOPOHHUX MNpuUMecel, KOMKOB. [IpH olleHKe KOHCHUCTEHLMH Kallu ee
CPaBHMBAIOT C 3aINIAHMPOBAHHOM 110 MEHIO, UTO MTO3BOJISIET BBIIBUTH HEIOBIOKEHHUE.

5.4. MaxkapoHHBIE H3JENUs, €CIM OHU CBAPEHBI MPABUIBHO, JOJKHBI OBITH MSITKHMH M JIETKO
OTJIIENATHCS IPYT OT Apyra, He CKJIEUBasCh, CBUCATh C peOpa BUIIKHM MITU JOKKU. BUTOUKH U KOTIETHI
U3 KpYI JOJKHBI COXPaHITh (POpMY HOCTIE JKapKU.

5.5. Tlpu oreHKe OBOIIHBIX TApPHUPOB OOpAIIAIOT BHUMAaHWE HA KAauyeCTBO OYHCTKU OBOIICH U
kapTodens, Ha KOHCHUCTCHIIMIO OJIFOJ, MX BHEIIHWHA BUJ, [BET. Tak, ecinu KapTodelbHOE MIope
Pa3’KMKEHO U HMEET CHUHEBAaThli OTTEHOK, CJIEAYeT IOMHTEPECOBATHCS KAYE€CTBOM HCXOJHOTO
KapTodens, MPOIEHTOM OTXOJa, 3aKIaJKOH U BBIXOJOM, OOpPaTUTh BHUMAaHHE Ha HaIU4YHE B
peuentype Mojoka W okupa. I[IpM MOAO3peHHHM Ha HECOOTBETCTBHE pelenType — 0010
HaIpaBIIseTCs Ha aHamu3 B tabopartoputo KIIIIT.

5.6. KoHcHCTEHIIMIO COYCOB ONMPENENAIOT, CIMBasi KX TOHKOW CTPYHMKOM U3 JIOKKHU B Tapesky. Eciu B
COCTaB COyca BXOJST MAacCHPOBAHHBIE KOPEHBS, JIYK, UX OTIENSIIOT U MPOBEPSIOT COCTaB, (hopmy
Hape3kH, KoHcucTeHnuo. O0s3arenbHo 00pallaloT BHUMaHUE Ha IBET coyca. Eciiu B Hero BXOJsT
TOMAaT, JXUp WJIM CMeTaHa, TO COyC JOJDKEH OBITh NPUSATHOTO SHTAapHOTO IBera. [limoxo
MIPUTOTOBJIEHHBIM COYC MMEET rOpbKOBATO-HENPUATHBIM BKYC. Bilf010, MONUTOE TaKUM COYyCOM, HE
BBI3BIBAECT AINIETUTA, CHUKAET BKYCOBBIE JIOCTOMHCTBA UM, a CJIEJOBATEIbHO €€ YCBOCHHUE.

5.7. Ilpu onpeneneHUM BKyca W 3amaxa 00 oOpalialoT BHUMaHUE Ha HAaTUYHUE CHCHH(PHUISCKUX
3arnaxoB. OCOOEHHO 3TO Ba)KHO JJISi PBIOBI, KOTOpAas JIETKO MPUOOPETAaeT MOCTOPOHHUE 3alaxy M3
OKpyXaroliel cpensl. BapeHas poiba JOKHA UMETh BKYC, XapaKTE€pHBIM AJIsl TaHHOTO €€ BUAA C
XOPOIILIO BBIPAKEHHBIM MTPUBKYCOM OBONIEH M MIPSHOCTEH, a >KapeHasl - MPUATHBINA CJIeTKa 3aMETHBIN
BKYC CBEXKEro XHpa, Ha KOTOpoM ee kapuin. OHa JOJDKHA OBITh MATKOM, COYHOM, HE KpoIIaIiencs,
coxpausitoried  ¢opmy  Hapesku. OcHoBanme: CanlluH  2.3/2.4.3590-20. CanutapHo-
SMUAEMHOJIOTHYECKHe TpeOOBaHMsSI K OpraHU3alMi OOIIECTBEHHOTO MUTAHHS, W3TOTOBICHUIO U
000pOTO CMOCOOHOCTH B HUX MHUIIEBBIX MPOAYKTOB U MPOJIOBOJIBLCTBEHHOTO ChIphsi». M3 Poccun,

2001r.

6. Kpurepuu oneHKkH KkayecTBa 0J11011.
6.1. «OTIUYHOY - OJIF0I0 TPUTOTOBJICHO B COOTBETCTBUM C TEXHOJIOTHEH.
6.2. ((XOpOIJ_IO)) - HC3BHAUYUTCIIbHBIC N3MCHCHHUSA B TCXHOJIOTMU HpI/II‘OTOB.HeHI/ISI 6JIIO,Z[3., KOTOpBIe HEC
HpI/IBeJII/I K IBMCHCHHUIO BKyCEl n KOTOpLIC MOXHO I/ICHpaBI/ITb.

6.3. ((YI[OBJ'ICTBOPI/ITGHBHO» - U3MCHCHHUA B TCXHOJIOTHMH IIPUTIOTOBJICHHA IPUBCIN B HU3MCHCHUIO



BKYyCa U KaueCTBa, KOTOPhIE MOXHO UCIIPABUTH.
6.4. «Hey,Z[OBJIeTBOpI/ITeJIBHO» - UBMCHCHHA B TCXHOJIOTUH IMPUTOTOBJICHUS 6JIIO,Z[3. HEBO3MOXKHO
ucrnpaButhb. K pa3gade He momyckaercs, Tpedyercst 3aMeHa Omona. OcHoBaHue: Ykazanue I 1aBHOTO

rOCYJapCTBEHHOTO CAaHUTAPHOTO Bpaya.

7. IlpaBa, 0013aHHOCTH, OTBETCTBEHHOCTh OpaKepaKHON KOMHCCUH
7.1. Komuccns nepuoauuecky, HO HE peXe OJHOIO pa3a B MECSI, OCYLIECTBIIET KOHTPOJIb HaJ
3aKJIaJIKOH OCHOBHBIX IPOAYKTOB M BBIXOJA TOTOBBIX OJt0j. Pe3ynbraThl NpOBEpKH OTMEYAIOT B
JKypHaJIe KOHTPOJIS Hal 3aKJIaJJKOM OCHOBHBIX IPOMYKTOB M 3aBEPSIIOT OLICHKY JINYHBIMU MTOATUCAMH
YIEHOB KOMHUCCHH.
7.2. Komuccus cocraBiseT akThl Ha CIHCAaHHE MPOAYKTOB, HEBOCTPEOOBAHHBIX TMOPLHUH,
OCTaBIIUXCs MO NMPUYMHE OTCYTCTBHS JeTeil. [Ipu BBIABIEHNMM HAPYIIEHUN KOMMCCHS COCTaBISET
aKT 3a MOAIHUCHIO BCEX YICHOB.
7.3. Komuccust BHOCUT NPEAIOKEHUS 10 yaydlieHuto nutanus aereit B 'bOY nmuueli c. XpsmieBka
7.4. Komuccuss OTUHTBIBA€TCSI O pe3ynbTaTax CBOEH KOHTPOJBHOM  JEATEIBHOCTH Ha
aIMVHHMCTPATUBHBIX COBEIIAHUAX, NEJCOBETAX, 3aCEHAHUAX POJUTEIBCKOIO KOMMTETA.

7.5 .bpakepaxHass KOMUCCHS TIPOBEPSET HATUYHE KOHTPOIHHOTO OJIF0/1a ¥ CYyTOYHOM MPOOHI.

Bpakepa:knasi koMuccusi UMeeT MPaBo:
- BBIHOCUTD Ha 00CYK/IEHUE KOHKPETHBIC MPEIIOKEHHUS 110 opranu3amnuu nutanus B [bOY nuneii c.
XpslieBkKa;
- KOHTPOJIMPOBATH BBIITOJIHEHUE IIPUHATHIX PELICHUN;
- HaIIPpaBJIATH IIPU HGO6XOHI/IMOCTI/I MNPOAYKIIMIO Ha UCCIICAOBAHUEC B CAHUTAPHO-TCXHOJIOT'NYCCKYIO
MUIIEBYIO J1a00paTOpHIO;
- COCTaBIISITh MHBEHTApU3AlIMOHHBIE BEOMOCTH U aKThl Ha CIIMCAaHWE HEBOCTPEOOBAaHHBIX IMOPLHUH,
HET0OPOKAYECTBEHHBIX MPOIYKTOB;

Bpaxkepaknasi koMuccusi 00si3aHa:

- KOHTPOJIMPOBATh OpPraHU3aIiio paboThl Ha MUIIEOIOKE;
- CTIEUTH 33 COOJIIOICHUEM MPABHII TUYHOU TUTHEHBI paOOTHUKAMU TTUIICOI0KA;
- OCYHICCTBJIATH KOHTPOJIb CPOKOB pCain3alii MNPOAYKTOB NHUTAHHUA W KauCCTBA MPUIOTOBJICHUA
OUIIH;
- CJIeIUTH 32 MPABHJIBHOCTHIO COCTABJICHHS MEHIO;
- IPOBOJUTH OPTaHOJIENITUYECKYIO OIIEHKY FOTOBOM MUIIH;
- TPOBEPATH COOTBETCTBHE OOBEMOB IPHUTOTOBIEHHOTO MHUTAHUS OOBEMY pPa30BBIX MOPLUUN H
KOJIMYCCTBY BOCIIUTAHHUKOB;

- IPOBOJUTH MPOCBETUTEILCKYIO pabOTY C MeJaroraMy U pOAUTENSIMU BOCIIMTAHHUKOB.



BbpakepakHasi KOMHCCUSI HeCeT OTBETCTBEHHOCTh:

- 3@ BBITIOJIHEHHE 3aKPEIUVIEHHBIX 32 HEW MOJHOMOYUI;

- 3a MNPUHATHE PEUICHWH MO BOIpocaM, MNPEAyCMOTPEHHbIM HactodmuMm [lomoxkeHueMm, U B
COOTBETCTBUU C JEHCTBYIOIIUM 3aKOHOIATEIHLCTBOM PD;

- 32 JOCTOBEPHOCTH M3JaraeMbix (HakToB B OpakepakHOM KypHaJIe TOTOBOM NMPOAYKIIMH, B )KypHAIe
KOHTPOJISI Ha/T 3aKJIQJIKOM OCHOBHBIX MPOJIYKTOB, B aKTaX Ha CIUCAHHE HEBOCTPEOOBAHHBIX MMOPIIHIA,

OCTAaBIIUXCS IO NPUYIHUHE OTCYTCTBUA HeTeﬁ.

8. 3akilouuTeNbHbIE MOJI0KEHUS
8.1. Hacrosimee Ilonoxenue o OpakepaxHoit komuccun ['BOY nwmmeir c. XpsiieBka SBISETCS
JIOKaJIbHBIM HOPMATHUBHBIM aKTOM
8.2. Bce wm3MmeHeHUs W JOMOJHEHHWs, BHOCHMBIC B Hacrtosuiee [lonokenue, odopmisiorcs B
MMMCbMEHHOU (popMe B COOTBETCTBUH JCHCTBYIOIINM 3aKOHOIATENHCTBOM Poccuiickoit deaepanum.
8.3. [Tonoxenue o OpakepaxHOH KOMUCCUH MTPUHUMAETCSI HA HEOTIPEIeIIEHHBIN CPOK.
8.4. Tlocne npunstus IlonoxeHuss (WM W3MEHEHUHW U JIOMOJHEHHH OTAEIbHBIX MYHKTOB H

pa3ziesioB) B HOBOM peAaKkIiuy Npeablaylias peJakiius aBTOMaTUYECKN YTPaunBaeT CHITY
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	 Постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 28 сентября 2020 года N 28 «Об утверждении санитарных правил СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»,  
	Федеральным законом № 29-ФЗ от 2 января 2000 г «О качестве и безопасности пищевых продуктов» с изменениями на 13 июля 2020 года,  
	Уставом ГБОУ лицей с. Хрящевка и другими нормативными правовыми актами Российской Федерации, регламентирующими деятельность организаций, осуществляющих образовательную деятельность.  
	1.2. Настоящее Положение о бракеражной комиссии определяет цель, задачи и функции бракеражной комиссии, регламентирует ее деятельность, устанавливает права и обязанности, а также ответственность ее членов.  
	1.3. Бракеражная комиссия (далее – комиссия) — комиссия общественного контроля учреждения, созданная в целях осуществления качественного и систематического контроля организации питания детей, контроля качества доставляемых продуктов и соблюдения санитарно-гигиенических требований при приготовлении и раздаче пищи. 
	 1.4. Бракеражная комиссия в своей деятельности руководствуется сборниками рецептур, технологическими картами, ГОСТами.  
	1.5. В задачи бракеражной комиссии входит: 
	 ( контроль и качество приготовления блюд;  
	( контроль за качеством доставляемых продуктов питания;  
	( контроль за соблюдением санитарно-гигиенических требований при приготовлении и раздаче пищи  
	1.6. Состав бракеражной комиссии, сроки ее полномочий утверждаются приказом руководителя ГБОУ лицей с. Хрящевка на начало учебного года. Срок полномочий комиссии-1год.  
	1.7. Бракеражная комиссия состоит из не менее 3 человек. В состав комиссии могут входить:  
	( представитель администрации: руководитель ГБОУ лицей с. Хрящевка или его заместитель (председатель комиссии);  
	( учитель; 
	-  члены родительского комитета.  
	 В необходимых случаях в состав бракеражной комиссии могут быть включены другие работники ГБОУ лицей с. Хрящевка, приглашенные специалисты.  
	1.8. Бракеражная комиссия работает в тесном контакте с администрацией, профсоюзным комитетом  
	1.9. Члены бракеражной комиссии работают на добровольной основе. 
	2. Функции бракеражной комиссии 
	2.1. Бракеражная комиссия осуществляет контроль за качеством готовой продукции, который проводится органолептическим методом.  
	2.2. Выдача готовой продукции проводится только после снятия пробы и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче. При этом в журнале необходимо отмечать результат пробы каждого блюда, а не рациона в целом, обращая внимание на такие показатели, как внешний вид, цвет, запах, консистенция, жесткость, сочность и др.  
	2.3. Лица, проводящие органолептическую оценку пищи должны быть ознакомлены с методикой проведения данного анализа, подтверждение допуска готовой пищи к раздаче зафиксировать своей подписью в бракеражном журнале.  
	2.4. Бракеражная комиссия создается приказом директора школы не позднее, чем за 5 дней до открытия лагеря дневного пребывания.  
	2.5. Бракеражная комиссия осуществляет контроль за доброкачественностью готовой продукции, который проводится органолептическим методом  
	2.6. Выдача готовой продукции производится только после снятия пробы и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче, обращая внимание на такие показатели, как внешний вид, цвет, запах, консистенция, жёсткость, сочность и др. 
	 2.7.Лица, проводящие органолептическую оценку пищи должны быть ознакомлены с методикой проведения данного анализа.  
	3.     Методика органолептической оценки пищи. 
	4. Органолептическая оценка первых блюд. 
	5. Органолептическая оценка вторых блюд. 
	5.1. В блюдах, отпускаемых с гарниром и соусом, все составные части оцениваются отдельно. Оценка соусных блюд (гуляш, рагу) дается общая. 
	5.2. Мясо птицы должно быть мягким, сочным и легко отделяться от костей. 
	5.3. При наличии крупяных, мучных или овощных гарниров проверяют также их консистенцию. В рассыпчатых кашах хорошо набухшие зерна должны отделяться друг от друга. Распределяя кашу тонким слоем на тарелке, проверяют присутствие в ней необрушенных зерен, посторонних примесей, комков. При оценке консистенции каши ее сравнивают с запланированной по меню, что позволяет выявить недовложение. 
	5.4. Макаронные изделия, если они сварены правильно, должны быть мягкими и легко отделяться друг от друга, не склеиваясь, свисать с ребра вилки или ложки. Биточки и котлеты из круп должны сохранять форму после жарки. 
	5.5. При оценке овощных гарниров обращают внимание на качество очистки овощей и картофеля, на консистенцию блюд, их внешний вид, цвет. Так, если картофельное пюре разжижено и имеет синеватый оттенок, следует поинтересоваться качеством исходного картофеля, процентом отхода, закладкой и выходом, обратить внимание на наличие в рецептуре молока и жира. При подозрении на несоответствие рецептуре – блюдо направляется на анализ в лабораторию КШП. 
	5.6. Консистенцию соусов определяют, сливая их тонкой струйкой из ложки в тарелку. Если в состав соуса входят пассированные коренья, лук, их отделяют и проверяют состав, форму нарезки, консистенцию. Обязательно обращают внимание на цвет соуса. Если в него входят томат, жир или сметана, то соус должен быть приятного янтарного цвета. Плохо приготовленный соус имеет горьковато-неприятный вкус. Блюдо, политое таким соусом, не вызывает аппетита, снижает вкусовые достоинства пищи, а следовательно ее  усвоение. 
	5.7. При определении вкуса и запаха блюд обращают внимание на наличие специфических запахов. Особенно это важно для рыбы, которая легко приобретает посторонние запахи из окружающей среды. Вареная рыба должна иметь вкус, характерный для данного ее вида с хорошо выраженным привкусом овощей и пряностей,  а жареная - приятный слегка заметный вкус свежего жира, на котором ее жарили. Она должна быть мягкой, сочной, не крошащейся, сохраняющей форму нарезки. Основание: СанПиН 2.3/2.4.3590-20. Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания, изготовлению и оборото  способности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья». М3 России, 2001г. 
	6.  Критерии оценки качества блюд. 
	6.1. «Отлично» - блюдо приготовлено в соответствии с технологией. 
	6.2. «Хорошо» - незначительные изменения в технологии приготовления блюда, которые не привели к изменению вкуса и которые можно исправить. 
	6.3. «Удовлетворительно» - изменения в технологии приготовления привели в изменению вкуса и качества, которые можно исправить. 
	6.4. «Неудовлетворительно» - изменения в технологии приготовления блюда невозможно исправить. К раздаче не допускается, требуется замена блюда. Основание: Указание Главного государственного санитарного врача. 
	7. Права, обязанности, ответственность бракеражной комиссии 
	7.1. Комиссия периодически, но не реже одного раза в месяц, осуществляет контроль над закладкой основных продуктов и выхода готовых блюд. Результаты проверки отмечают в журнале контроля над закладкой основных продуктов и заверяют оценку личными подписями членов комиссии. 
	7.2. Комиссия составляет акты на списание продуктов, невостребованных порций, оставшихся по причине отсутствия детей. При выявлении нарушений комиссия составляет акт за подписью всех членов. 
	7.3. Комиссия вносит предложения по улучшению питания детей в ГБОУ лицей с. Хрящевка  
	7.4. Комиссия отчитывается о результатах своей контрольной деятельности на административных  совещаниях,  педсоветах,  заседаниях  родительского  комитета. 
	7.5 .Бракеражная комиссия проверяет наличие контрольного блюда и суточной пробы. 
	Бракеражная комиссия имеет право: 
	- выносить на обсуждение конкретные предложения по организации питания в ГБОУ лицей с. Хрящевка;  
	- контролировать выполнение принятых решений; 
	-  направлять при необходимости продукцию на исследование в санитарно-технологическую пищевую лабораторию; 
	- составлять инвентаризационные ведомости и акты на списание невостребованных  порций, недоброкачественных  продуктов; 
	Бракеражная комиссия обязана: 
	- контролировать организацию работы на пищеблоке; 
	- следить за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока; 
	- осуществлять контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи; 
	- следить за правильностью составления меню; 
	- проводить органолептическую оценку готовой пищи; 
	- проверять соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству воспитанников; 
	- проводить просветительскую работу с педагогами и родителями воспитанников. 
	Бракеражная комиссия несет ответственность: 
	- за выполнение закрепленных за ней полномочий; 
	- за принятие решений по вопросам, предусмотренным настоящим Положением, и в соответствии с действующим законодательством РФ; 
	- за достоверность излагаемых фактов в бракеражном журнале готовой продукции, в журнале контроля над закладкой основных продуктов, в актах на списание невостребованных порций, оставшихся по причине отсутствия детей. 
	8. Заключительные положения 
	8.1. Настоящее Положение о бракеражной комиссии ГБОУ лицей с. Хрящевка является локальным нормативным актом 
	8.2. Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение, оформляются в письменной форме в соответствии действующим законодательством Российской Федерации. 
	8.3. Положение о бракеражной комиссии принимается на неопределенный срок. 
	8.4. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и разделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу 
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